[Muster] Reinigungsplan fir die Kiiche
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Reinigungsmittel Haufiakeit d
. : . aurigkelt aer
Bereich/ (Dosierung nach |  Arbeitsablauf/ Reir?i una/ Verantwortlich
Gegenstande Angaben des | Vorgehensweise nigung
Herstellers) Desinfektion
Arbeitsflache, Universalreiniger/ Mit einem geeigneten, | Taglich, Klchenmitarbeiterin
Theken, Turklinken, Desinfektionsreiniger, | sauberen Tuch feucht | mindestens nach N.N. (=Name der/des
Tansportwagen FuBbodenreiniger wischen, Lebensmittel | Arbeitsende Mitarbeiters*in)
bertihrende Flachen
mit klarem Trinkwas-
ser nachspulen
Schneidbretter, Universalreiniger/ Mit einem geeigneten, | 1x taglich, ggf. zu- Klchenmitarbeiter*in
Arbeitsgerate, Desinfektionsreiniger | sauberen Tuch feucht | satzlich zwischen den | N.N
Maschinen wischen, Lebensmittel | Arbeitsgangen
berthrende Flachen
mit klarem Trinkwas-
ser nachspulen
Kombidampfer, Back- | Ofen- oder Bei sich bildenden Bei Bedarf, Klchenmitarbeiter®in
ofen, Dunstabzugs- Grillreiniger Fettfilmen, Verkrus- mindestens 1x N.N
hauben etc. tungen reinigen monatlich
Kuhlraume, Universalreiniger/ Wande, Einlegebdden | Bei Bedarf, Kuchenmitarbeiter®in
-einrichtungen Desinfektionsreiniger | feucht reinigen mindestens 1x N.N
monatlich
TiefkUhlraume, Universalreiniger/ Wande, Einlegebdden | Bei Bedarf, Kuchenmitarbeiter*in
-einrichtungen Desinfektionsreiniger | feucht reinigen mindestens 2x jahrlich | N.N
Mobiliar: Regale, Universalreiniger/ Mit einem geeigneten, | Bei Bedarf, KUchenmitarbeiterin
Schranke, Ablagen, Desinfektionsreiniger | sauberen Tuch feucht | mindestens 1x N.N
Schubladen etc., wischen, Lebensmittel | wochentlich
Wandfliesen berdhrende Flachen
mit klarem Trinkwas-
ser nachspulen
FuBboden, FuBbodenreiniger Nass wischen, Taglich nach Reinigungspersonal
Bodeneinlaufe grandlich mit klarem | Arbeitsende N.N.
Wasser nachsptlen
Sanitarbereich FuBbodenreiniger Sanitaranlagen, 1x téaglich Reinigungspersonal
Waschbecken, N.N.
FuBboden, ggf. Wan-
L de feucht reinigen )

Nds. Landesamt flr Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (LAVES) (Hg.) 2010: Hygieneleitfaden fir die Verpflegung an niederséchsischen Schulen, Oldenburg.
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